Das pérfékte Fest. L

Feiern im Wittekindshof.

IIIIIII

PARKHOTEL LY
WITTEKINDSHOF. |

Schten F\e© '



Das Parkhotel Wittekindshof.

Der Wittekindshof liegt in zentraler Lage im Herzen
Dortmunds und gleichzeitig unmittelbar an der
verkehrstechnischen Hauptschlagader der Region,
dem Westfalendamm.

Von hier aus sind Sie immer schnell an lhrem Ziel
und befinden sich gleichzeitig mitten in einem
hundertjahrigen Villenviertel, der Gartenstadt
mit ihren zahlreichen Grinderzeithdusern im
Landhausstil.

Das Parkhotel Wittekindshof ist schon seit Jahr-
zehnten Dreh- und Angelpunkt fir Familien,
Rlckzugsort flr Geschaftsleute und Treffpunkt
fFlr Tagungsgaste.
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Es ist gleichzeitig ein Ruhepol, ein Ort der Ent-
schleunigung und ein Platz zum Wohlfhlen.

Das Herz am rechten Fleck haben ist auch ein
emotionales Motto. Wir sehen darin die Heraus-
forderung, freundlich, liebenswiirdig und herz-
lich zu sein —auch und gerade, wenn es einmal
hektisch zugeht. Unser engagiertes Team ist stets
fir Ihre ganz personliche Betreuung da und hat
immer ein Ohr fr Ihre Winsche und Bedtirfnisse.

Wir laden Sie ein, unser Haus zu erleben und

zu entdecken. Wie das Restaurant WIDU und

die WITTEKINDSTUBE, welche die Tradition der
Zirbelstube in modernem Landhausstil fortsetzt.




Unsere Raume fir Ihren Anlass.

Raum Etage Flache/gm Licht Klima Tafel Bankett
Raum | EG 120 Tl/vd Klr 25 50
Raum |l EG 50 Tl/vd Klr 16 20
Raum Il EG 50 Tl/vd Klr 16 20
Raum -1l EG 220 Tl/vd Klr 50 130
Raum Il EG 170 Tl/vd Klr 40 80
Raum II-ll EG 100 Tl/vd Klr 34 60
Salon EG 80 Tl/vd Klr 26 50
Kaminzimmer EG 30 vd Klr 20 10

Tl=Raum mit Tageslicht

Bankett
130 Platze

vd = Raum ist verdunkelbar

Klr = Raum mit individuell regelbarer Klimaanlage

Tafel
80 Platze

Empfang
200 Personen



Bei uns kénnen Sie Feste feiern, mit bis zu 130 Gasten.

Ob Familienfeiern, Konfirmationen, Geburtstage, wlnschen, um die musikalische Untermalung.
Hochzeiten oder Hochzeitstage — besondere Mit zahlreichen MenU- und Buffet-Ideen
Anldsse verdienen auch einen ganz besonderen sorgen wir dafir, dass Ihre Feier zu einem
Rahmen. unvergesslichen Erlebnis wird.

Zur Gestaltung von Festlichkeiten fir bis zu Sie und lhre Gaste werden die stilvolle Atmos-
130 Personen stehen Ihnen reprasentative phare und die gemdtliche Aufgehobenheit des
Raumlichkeiten des Wittekindshofes in Wittekindshofes in vollen Zigen geniel3en kon-
verschiedenen Grofsen zur Verfligung. nen.

Wir dekorieren zum Anlass passend, schaffen das Sprechen Sie uns an. Wir sind Ihnen gerne bei

richtige Ambiente und kiimmern uns, wenn Sie es der Organisation Ihrer Feier behilflich.
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Unser Restaurant WIDU wird Sie Uberraschen.

Genielden Sie in perfekter Atmosphare die Spe- Im WIDU erwarten Sie eine gemitliche Atmos-

zialitdten vom Wild oder ein klassisches Wiener phare, ein aufmerksamer Service und eine Kiche,

Schnitzel mit perfekt darauf abgestimmtem die regionale Gerichte und Wildgerichte der Saison

Kartoffel-Gurken-Salat. perfekt zubereitet. Unser Klichenchef verwohnt
Sie im WIDU mit Grillspezialitdten aus See und

Hier ist genau der richtige Platz fur alle, Meer, neu interpretierten Klassikern sowie

die sich gerne verwohnen lassen. raffinierten StRspeisen.

Wittekindstube.

Eine Berghiitte mitten in Dortmund.

Mit der WITTEKINDSTUBE ist ein besonderer Ob mitten im Sommer oder im Winter, hier ist
Ort entstanden: ,Die Wittekindstube wurde immer die richtige Zeit fr eine zlinftige Hitten-
aus dem Holz einer 300 Jahre alten Berghiitte gaudi. Je nach Gusto werden dabei deftige Fleisch-
liebevoll und aufwendig gestaltet”, erklart und Kdsegerichte gereicht. Genauso wenig fehlen
Hoteldirektor Michael Hovel, ,sie ist der ideale dirfen landestypische Getranke, ob Weizen vom
Platz fir die perfekte Weihnachtsfeier oder Fass, Originalbier aus dem Malkrug, griiner Velt-
jeden anderen Anlass, der ein Hochstmal3 an liner oder blauer Zweigelt — und auf Wunsch:

Gemdtlichkeit bieten soll.” Musik und Tanz.
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KONTAKT

Parkhotel Wittekindshof
Westfalendamm 270

44141 Dortmund

Tel: (0231) 51930

Fax: (0231) 51 93 100
info@parkhotel-wittekindshof.de

IMPRESSUM
Herausgeber:

Parkhotel Wittekindshof
Westfalendamm 270
44141 Dortmund

KONZEPT UND GESTALTUNG
Kreativgenossenschaft eG
Klopstockstralse 27

22765 Hamburg

FOTOS
Volker Renner
Wittekindshof
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Canapés

Canapés a € 4,20
belegt mit:

Kasseler mit Cornichon
Poulardenbrust mit Friichten
Lachsschinken mit Ei garniert

Franzosischer Brie mit Weintraube
Krauterfrischkase
Guacamole

Feinschmeckercanapés a € 4,60
belegt mit:

Tatar von der Sauerlander Bachforelle
Gerduchertes Lachsfilet mit Sahnemeerrettich
Roastbeef rosa gebraten mit Remoulade
Parmaschinken mit Melone
Graved Lachs mit Joghurt-Senf-Dill-Sauce

Die Preise sind inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Preisanderungen behalten wir uns vor.
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Zu buchbare Leistungen

Aperol Spritz / Hugo oder Lillet Wild Berry
€ 7,50 pro Person

Mitternachtsimbiss
Gulaschsuppe mit Toast € 6,50
Currywurst mit Toast € 7,50

Hussen
€ 5,00 pro Person

Menukarten
€ 2,50 pro Meniikarte

Tellergeld
€ 2,50 pro Person

Tanzflache (ab 50 Pers. Kostenfrei, darunter)
€ 100,00

Korkgelder
Pro Flasche Wein / Sekt € 25,00

Pro Flasche Spirituose € 50,00
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Menis im Frihling ab 15 Personen
(April - Juni)

Mend |

Salat von griinem und weil3em Spargel
in Himbeervinaigrette mit Lachsréschen
* % %

Zartes Hahnchenbrustfilet auf Barlauchschaum
mit Frihlingsgemise und kleinen Krauterdrillingen
* % %

Leicht beschwipste Erdbeeren
mit hausgemachtem Buttermilcheis
€ 38,50

Meni Il

Tatar von der Sauerlander Bachforelle auf Pumpernickel
an Frihlingssalaten
* % %
Zart rosa gebratene Lammbhiifte auf mediterranem Gemiise
mit Kartoffelplatzchen
* % %
Erdbeertiramisu mit Amarettoschaum und Minze
€42,50

Menu Il

Kleine Tomatenconsommé mit BarlauchkléRchen
* % %
Linguine mit geschmorten Kirschtomaten und Garnelen,

in Pesto mit Parmesanchip

* % %
Gebratenes Fjord LachsFilet mit frisch gestochenem Stangenspargel,
Sauce Hollandaise und Frihkartoffeln

* % %

Variation vom Rhabarber*

Panna Cotta | Sorbet | Sous Vide

€48,50
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Meniis im Sommer ab 15 Personen
(Juli - September)

Menu |

Salat von Avocado, Mango und Mozzarella
mit Garnelen in Chili-Knoblauch-Vinaigrette
* % %
Maispoulardenbriistchen auf Ratatouille
mit Salbeignocchi
* % %
Panna Cotta mit Erdbeersalat und Minzespuma
€43,50

Menu Il

Wildkrautersalat in weiRem Balsamico mit gegrilltem
und Schafskdse im Pancettamantel und kandierten Walnissen
* % %
WIDU Klassiker
Wiener Schnitzel | Zitrone | Sardellenfilet | Kapern | Kartoffelsalat |
Kirbiskerndl | Kirbiskerne | Wildpreiselbeeren
* % %
Duett von heller und dunkler Schokolade auf Vanilleschaum
und Beeren
€ 46,50

Mend Il

Salat von Mozzarella und Erdbeeren in
fruchtiger Himbeervinaigrette und knusprigem Rucola
* % %

WeilRe Tomatenschaumsuppe mit Basilikumpesto
* % %
Sous Vide gegarter Rinderriicken
mit Rotwein-Schalottensauce, Marktgemise und Kartoffelgratin
* % %
Limoncellosorbet mit frischen Waldbeeren und geeiste Minze
€ 54,50
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Meniis im Herbst ab 15 Personen
(Oktober - November)

Menii 1

Cappuccino von Waldpilzen mit Kartoffelschaum
* % %

Saltimbocca vom Schweinefilet, mit frischem Salbei
und Parmaschinken gefillt auf Marsalasauce,
dazu Marktgemise und gebackene Polenta
* % %

Zwetschgen Crumble mit Tonkabohneneis u
und Schmandespuma
€ 38,50

Mend 2

Wildkrautersalat mit gebratenen Pilzen der Saison
an Krauter-Triffel-Vinaigrette
* % %
Zart rosa gebratene Barbarie-Entenbrust an Holunderbeerensauce
mit Orangenspitzkohl und goldgelb gebratenen Schupfnudeln
* % %
Knusprige Apfeltarte mit Vanilleeis
€41,50

Menu 3

Gebackener Hokkaidokiirbis auf Ziegenfrischkdsecreme
mit herbstlichen Blattsalaten in Granatapfel-Dressing
* % %

Karotten-Ingwersuppe mit knusprigem Parmachip
* % *

Zanderfilet auf Estragonsenfsauce mit Blattspinat

und Wild-Langkornreis
* % *
Trifle von weilRer Kaffee-Mousse
Amarettini-Crunch und Apfel-Chutney
€52,50
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Meniis im Winter ab 15 Personen
(Dezember - Marz)

Mend |

Rahmsuppe von der Petersilienwurzel
mit Schwarzwalder Schinken
* % *

Knuspriger Gansebraten mit Apfelrotkohl, Kartoffelkl6Ren
* % %
Spekulatiuseisparfait mit lauwarmen Glihweinkirschen
und Vanilleschaum
€ 44,50

Mend Il

Rahmsuppe vom Muscatkiirbis mit gerdsteten Kiirbiskernen und Ol
* % %
Roastbeef vom Black-Angus Weiderind mit Sauce Bearnaise
Rosenkohl und Kartoffelgratin
* % %
Soufflé von feiner Zartbitterschokolade
an Amarettosabayone mit Himbeersorbet
€ 48,50

Menu Il

Rapunzelsalat in lauwarmem Kartoffeldressing
und knusprigen Brotcroutons
* % %

Ganseessenz mit bunten Gemuseperlen und Ricotta Raviolo

* % %

Wildragout vom Dam- und Rehwild,

in Preiselbeersauce an Mandelbrokkoli und Knépfle
* % %
Dessertbuffet ,wIDU"
Eine kostliche Nascherei des Hauses
€54,50
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Brunchbuffet

Geniel3en Sie unser reichhaltiges Brunchbuffet
und stellen sich Ihre warmen Speisen individuell zusammen!

Frithstiick:

Kaffee und Tee
Auswahl von verschiedenen Brot- und Brotchensorten,
Minicroissants und Toast
Frischkase, diverse Schnittkase,
Zarter Aufschnitt, Streichwurst, saftiger gekochter Schinken.
geraucherter Schinken, Gefligelwurst
frische Gurken und Tomaten,
Olivenol und Balsamico-Essig
Gerduchertes Lachsfilet und Makrelenfilets
Frisch gekochte Eier, Rihrei, gebratener Speck, Friihstiickswirstchen
Nutella, Honig, Marmeladen-Vielfalt
Senf, Ketchup, Butter, Margarine
Bio- und Fruchtjoghurt, Quark
Misli, Cornflakes
Frischer Obstsalat

*k*

Hauptgerichte:
Bitte wahlen Sie Ihre 2 Hauptgerichte aus

Putengeschnetzeltes ,Zlricher Art"
Gebratenes Kabeljaufilet in Zitronengrassauce
Hausgemachte Rinderroulade in eigener Sauce

Vegetarische Pasta mit gebratenem Gemiise
marktfrisches Gemise
Petersilienkartoffeln, Butterreis, Spatzle

Dessert:

Panna Cotta
Eisvariation
Mousse au Chocolat
Vanillesauce
Erdbeermark

€ 40,50 pro Person
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Westfalisches Buffet

Vorspeisen:

Luftgetrocknete Mettwurst, herzhafte Bauernsiilze, Frikadelle,
Westfalische Hausmacher Spezialitaten
mit Griebenschmalz
Forelle und, Makrele aus dem Buchenholzrauch

Westfalische Tapas

Oma’s Kartoffelsalat

Herzhafter Krautsalat

Rote Beete Salat mit Essiggurken

Suppe:
(am Tisch serviert oder als Buffet)
Passierte Kartoffelsuppe mit gebratenen Mettwurstscheiben
ODER

Frische Rindsbouillon mit kraftiger Einlage

Hauptgerichte:
Bitte wahlen Sie Ihre 2 Hauptgerichte aus

Frische Reibeplatzchen mit Apfelkompott
Rinderrouladen in eigener Sauce
Westfalischer Pfefferpotthast
Rahmwirsing, Marktgemiise, westfalisches Ratatouille
Kartoffelklol3e, Salzkartoffeln

Dessert:
Westfalische Pumpernickelcreme
Milchreis mit Zimt und Zucker

Rote Griitze mit Vanillesauce
Rustikales Kasebrett

€ 39,50 pro Person
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Alpenlindisches Buffet

Vorspeisen:

Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler Kase
Jausenplatte mit alpenlandischen Spezialitdten
Knuspriges Laugenkonfekt mit Frischkdase und Obazda
Kalter Schweinsbraten und WeilRkrautsalat
Verschiedene Alpenkdse mit Weintrauben vom Holzbrett

Hauptgerichte:
Bitte wahlen Sie Ihre 2 Hauptgerichte aus

WeilRwurst mit sifem Senf und Brezen
Winzerkrustenbraten mit Braunbiersauce, Sauerkraut und Knddel
Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln
Wiener Schnitzel mit lauwarmem Kartoffelsalat
und steirischem Kirbiskernol

Dessert:
Knuspriger Apfelstrudel mit Vanilleeis

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott
Bayerischcreme mit Himbeermark

€ 44,50 pro Person
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Rund ums Mittelmeer

Vorspeisen:

Cocktail von Avocado, Mango und Gambas
gegrilltes mediterranes Gemiise
Serranoschinken
Kalbsréllchen mit Joghurt-Thunfischdip
Tranchen vom gebeiztem Thunfisch in Oliven-Zitronen-Kapern Vinaigrette
Cocktail von Kirschtomaten und Biiffelmozzarella im Weckglas
Frische Blattsalate des Marktes
mit verschiedenen Dressings, Rohkost
Griechischer Bauernsalat mit Schafskase und Oliven
Cous-Cous-Salat
Knuspriges Ciabatta mit Aioli und verschiedenen mediterranen Aufstrichen

Hauptgerichte:
Bitte wahlen Sie Ihre 2 Hauptgerichte aus

Saltimbocca von der Poulardenbrust
Rosa gebratene Lammkeule mit Krautern der Provence
Gebratene Mittelmeerfische z. B. Dorade, Rotbarbe und Lachs
Veganes Thai-Curry mit Wokgemise
Ratatouille,
frisches Gemise vom Wochenmarkt
Rosmarinkartoffeln, Salbeignocchi, Basmatireis
Polentaplatzchen mit Parmesan

Dessert:

Panna Cotta
Creme Catalan
Joghurt mit Honig und Walnissen
Limetten-Quark-Mousse
Salat von frischen Friichten
Karamellsauce und Erdbeermark

€ 53,50 pro Person
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Gala Buffet

Vorspeisen:

Schiffchen von der Schlangengurke
mit Tatar vom hausgebeiztem Lachs und gerdaucherter Forelle
Salat von Flusskrebsschwanzen und lauwarmen mariniertem HeilbuttFilet
Scheiben vom rosa gebratenen Rinderriicken in Tomaten-Oliven-Salsa
Gerducherte Barbarie-Entenbrust mit Portwein-Feigen
Scheiben von Strauchtomaten und Biiffelmozzarella mit
Balsamicovinaigrette
Knackig-frische Blattsalate des Marktes mit verschiedenen Dressings,
Farfalle Salat mit Edelpilzen und Kirschtomaten
Waldorfsalat
Partybrotchen mit Salzbutter und verschiedenen Aufstrichen

Hauptgerichte:
Bitte wahlen Sie Ihre 2 Hauptgerichte aus

Sous vide gegartes Rinderfilet in Rotwein-Schalottensauce
Das Beste von der Maispoularde
Filet vom Ibericoschwein mit feiner Krauterrahmsauce
Gebratenes Zanderfilet mit Pernod-Safransauce
Marktgemiise, Ratatouille
Kartoffelgratin, Wildreis, Rosmarindrillinge

Dessert:

Internationale Kaseauswahl
Eisspezialitdten
After-Eight-Parfait
Créme Brulee im Weckglas
Tobleronemousse
Frischer Obstsalat mit saisonalen Friichten
Vanille- und Fruchtsauce

€ 64,50 pro Person
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Blumen Werner
Frau Anke Werner
Am Gottesacker 42-44
44143 Dortmund
Tel.: 0231 590 192
www.blumenwerner.com

Dekoration & Design
Frau Susanne Herrmann
Siddfeld 11
59174 Kamen
Tel.: 0163 606 44 23
www.dekorationunddesign.de

R R R o R R o R R R R R o R S R R R R R R R R R R R R R R R R S R R R R

Cafe Schrader GmbH
Kaiserstr. 31
44135 Dortmund
Tel.: 0231-52 32 49
www.cafe-schrader.de

R R R S o R o R R o R R R R S R R R R R R R R R R S R R R R R S R R S R R

Photoshop Bisdorf
Ralph Bisdorf
Willy-Brandt-Platz 3
59174 Kamen w
Tel. 023 07 130 43 @5
www.Photoshop-Bisdorf.de
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Checkliste Fiir Ihre Feierlichkeit
Details, die mit uns besprochen werden miissen.

Platzierung lhrer Gaste / Platzkarten

Zeitlicher Ablauf des Tages / Abends (Beginn der Feier, Reden)
Ist ein Empfang der Gaste mit Sekt / Cocktails geplant?

Sollen Canapés oder Fingerfood zum Empfang gereicht werden?
Speisenauswahl

Gibt es Vegetarier oder Allergiker?

Getrankeauswahl

Entscheiden Sie, welche Getranke auf die Gesamtrechnung
gesetzt werden diirfen und welche von den Gasten selbst bezahlt
werden!

Wie viele Kinder sind anwesend?

Benotigen Sie Kinderstiihle?

Befinden sich Rollstuhlfahrer unter Ihren Gasten?

Winschen Sie Menikarten?

Sollen die Menikarten eine Widmung enthalten?

Welche Art von Blumenschmuck wiinschen Sie?

Farbe, Lieblingsblume?

Wiinschen Sie eine Tanzflache?

Kontaktdaten zu Unterhaltungskinstlern vorhanden?

Wer Gbernimmt die Verpflegung der/des Kiinstlers?
Vermittlung von Fotografen gewiinscht?

Wie viele Zimmer benoétigen Sie Fir Ihre Gaste?

Bitte geben Sie uns 4 Tage vor der Feier die genaue Personenzahl
bekannt
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Wir winschen Ihnen eine gute Anreise

Anreise mit dem Pkw

Pferderennbahn Von Norden aus Hamburg: A1 bis Kreuz Dortmund/Unna,
dann A44 Richtung Dortmund-Zentrum (spatere Bezeich-

nung B1/Westfalendamm/Ruhrschnellweg) bis zum Hotel-
parkplatz.

Kaiserstr,

Ost-

friedhof Von Siiden: A45 ab Westhofener Kreuz Gber die A1 Richtung

Bremen/Kassel bis Ausfahrt Schwerte. Dann auf die
B236(N) Richtung Dortmund/Linen, nach dem 1.Tunnel
Abfahrt Richtung Dortmund-Zentrum/A40/Essen. Nach ca.

1 km befindet sich der Hotelparkplatz auf der rechten Seite.

Parkhotel
Wittekindshof

Von Osten aus Kassel: A44 Richtung Dortmund-Zentrum
(B1/Westfalendamm/Ruhrschnellweg) bis zum Hotelpark-
platz.

Q
&
)

Von Westen: A40 Richtung Dortmund, spéter B1 Richtung
Unna. Ab dem Messezentrum Westfalenhallen ca. 4 km der
B1 folgen. Das Hotel liegt auf der gegeniliberliegenden
Seite. Fur den Richtungswechsel dem StralRenverlauf
weitere 2,5 km folgen. Abfahrt an der Stadtkrone-Ost/
Hauptfriedhof. An der 1.Ampel rechts, Richtung Hauptfried-
hof, unter der B1 durchfahren.

An der nachsten Ampel links wieder auf die B1

Richtung Dortmund-Zentrum bis zum Hotelparkplatz.

Stadtrat_Cremer- Alleg

AN :/
A
. ~ e

Semerteichstr.

< Stadtmttei

A

Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln
Vom HbFf. bzw. der Innenstadt: U47 Richtung Aplerbeck,
Haltestelle Libkestralie, ca. 80 Meter zum Hoteleingang (in

Dortmund H}Haupt]l;ahn\hM g ] Fahrtrichtung der Bahn auf der linken Stral3enseite).
ortmuni
Hafen S Pferderennbah . ;
INNENSTADT @ Fierderennbahn Vom Messezentrum: U45 Richtung Brambauer, bis Mark-
Autobahnkreuz [} & fenstaRe, dann U47 Richtung Aplerbeck bis zur Halte-
B1 N grafenstaRe, dann ichtung Aplerbeck bis zur Halte
Dortmund-West \Westfalencari ABF Mabainiceuz | stelle LubkestraBe.
A 40 ~  Wodifalenhalle Dortmund/Unna N .
Westfalenstadion Boaa Vom Dortmunder Flughafen: Linienbus 440 bis Aplerbeck,
I B 236/N dann U47 Richtung Westerfilde, bis zur Haltestelle Libke-
Autobahnkreuz
Dortmund/Witten A1 straBe. . .
B | Parkhotel Wittekindshof
Wi Dortmund g Westfalendamm 270 - 44141 Dortmund
Itten- .
Annen Sud Schwerte Telefon (0231)5193-0

A45 - Telefax (02 31) 5193 -100
Westhofener Kreuz info@parkhotel-wittekindshof.de
www.parkhotel-wittekindshof.de

Telefon (02 31)5193-0



